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Produktname  
Artikelcode  
Gewicht   
Stück/Verpackung  

Produktbeschreibung 
 

 
Liste der Zutaten 

 
 
 
 

 
Für Zutaten oder Allergene siehe Produktetikett. 

Visuelle und organoleptische Eigenschaften 
Farbe  
Geschmack  
Geruch  
Aussehen  
Konsistenz  

 

Nährwerte - Siehe Produktetikett 
 Durchschnittswerte pro 100 g M.E. 

 Brennwert   
 Fette   
 davon gesättigte Fettsäuren   
 Kohlenhydrate   
 davon Zucker   
 Ballasstoffe   
 Eiweiß   
 Salz   
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Stückverpackung, Verpackung, Lagerung
Primärverpackung                          Material

Nettogewicht
Bruttogewicht
Nettogewicht
Abtropfgewicht
Maße

Sekundärverpackung                        Material
Stück pro Karton
Maße
Kartongewicht

Palette                                       Art
Verkaufseinheiten                      Kartons pro Lage

Lagen pro Palette
Kartons pro Palette

 

Etikettierung                               
Produktionslos Siehe Etikett und Verpackung: L+ Buchstabe + laufende Nr.

Lagerung                        Temperatur
Transport                               Temperatur

Mindesthaltbarkeitsdatum
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Wichtige Hinweise 

 

Zubereitung 
 
 
 
 
 
 
 
Tipps 
 
 
 
 

 

Rezepte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
Erstellt: 
 
 
 

Geprüft: 
 
 

Genehmigt: 

 
 


	Produktname: KÄSE MONTASIO-Herkunftsland Italien
	Artikelcode: 0000011
	Gewicht: KG
	StückVerpackung: 1
	ProduktbeschreibungRow1_2: Hartkäse, hergestellt aus Kuhmilch aus den Provinzen Treviso,Pordenone, Venedig.Die Milch ist therminisiert. Die Kruste ist nicht essbar.Organoleptische Hinweise : nach 2-3 Monaten Reifung ist der Geschmack leicht süsslich, nach 4-6 Monaten Reifung ist der Geschmack aromatisch und leicht pikant.Aussehen: runde Form mit DM30-35cm,Aufdruck MONTASIO seitlich, Produktionsdatum,Herstellerhinweis(TV631), Gewicht 6-8 kg.Bei Reifung bis 60Tage präsentiert sich das Produkt mit glatter Kruste, elastisch,Farbe braun, KKäse kompakt mit heller Farbe und leichter Lochung.Bei längerer Reifung präsentiert sich das Produkt mi trockener Kruste, Käse ist hell und bröckelig in der Konsistenz mit sehr kleiner Lochung.
	Liste der ZutatenRow1: Kuhmilch,Salz, LAB oberflächlich behandelt mit E 235
	Farbe: siehe Produktbeschreibung
	Geschmack: süsslich, araomatisch, pikant - je nach Reifegrad
	Geruch: arttypisch
	Aussehen: zylindrische Form, flache oder leicht konvexe Fläche
	Konsistenz: siehe Produktbeschreibung
	Durchschnittswerte pro 100 gBrennwert: 1527-368
	MEBrennwert: Kj- Kcal
	Durchschnittswerte pro 100 gFette: 30
	MEFette: g
	Durchschnittswerte pro 100 gdavon gesättigte Fettsäuren: 20
	MEdavon gesättigte Fettsäuren: g
	Durchschnittswerte pro 100 gKohlenhydrate: 0,5
	MEKohlenhydrate: g
	Durchschnittswerte pro 100 gdavon Zucker: 0,5
	MEdavon Zucker: g
	Durchschnittswerte pro 100 gBallasstoffe: 
	MEBallasstoffe: 
	Durchschnittswerte pro 100 gEiweiß: 24
	MEEiweiß: g
	Durchschnittswerte pro 100 gSalz: 1,0
	MESalz: g
	Material: - lose Form, auf der eine Haut angebracht ist, auf der der Hersteller, der Name des Erzeugnisses, die geschützte Ursprungsbezeichnung des Erzeugnisses, die Zutaten, das Gesundheitszeichen des Herstellers angegeben sind.
	Nenngewicht: Form 6,8 kg
	Bruttogewicht: 6800 g
	Nettogewicht: 
	Abtropfgewicht: 
	Maße: 
	Material_2: - lose Formen auf einer Palette, die mit einer dehnbaren Kunststofffolie umwickelt ist.
	Stück pro Karton: 1
	Maße_2: 30 x 8 x 30
	Kartongewicht: 6,8
	Art: Europallett 80cmx120cm
	Kartons pro Lage: 10
	Lagen pro Palette: 3
	Kartons pro Palette: 30
	Etikettierung: 
	Siehe Etikett und Verpackung L Buchstabe  laufende Nr: 
	Temperatur: 4°
	Temperatur_2: 4°
	Mindesthaltbarkeitsdatum: kein Haltbarkeitsdatum, Produkt kann in geeigneter Umgebung weiter reifen
	undefined: 
	undefined_2: 
	Rezepte: 
	Erstellt: 
	Geprüft: 
	Genehmigt: 
	Produktfoto: 
	Bild2_af_image: 


